
Street Art Locarno 2023

La Piazza Remo Rossi 
cambia vestito. 

Grazie alla rinnovata collaborazione con l’artista Locarnese 
Armino Kistler e ad un contributo privato, la parete rivolta 
sulla piazza del PalaCinema ospiterà una nuova opera vivace 
per tutto il 2023.

“I colori sono ormai di casa in Piazza Remo Rossi, quest’anno 
ho voluto però aggiungere un tocco di profondità e prospet-
tiva al lavoro precedente, ho voluto rompere le righe (138colors) 
per creare un nuovo ritmo.”

Armino Kistler, nato a Zurigo ma di adozione ticinese e con 
atelier a Barcellona, definisce così la sua nuova installazione.

Il progetto lanciato dal Movie nel 2022 con 138 colors, 
diventerà nel 2024 un concorso internazionale di Street-Art 
promosso dalla Città di Locarno.



Pulled pork burger



Movie Black Burger | 32.-        1, 3, 5, 6, 7, 10
Pane al carbone con semi di papavero, carne di manzo (Fassona piemontese),
bacon, taleggio, lattuga, pomodoro, scalogno, maionese al miso 
servito con patate fritte
Schwarzes Brot mit Mohnsamen, Piemonteser Fassona Rindsfleisch, Bacon, 
Taleggio, Lattich, Tomaten, Schalotte und Miso Mayo
Serviert mit Pommes frites

Movie Red Cheese Burger | 29.-       1, 3, 5, 6, 7, 10, 11
Pane al pomodoro con semi di sesamo, carne di manzo (Fassona piemontese),
formaggio cheddar, insalata iceberg e salsa barbecue
servito con patate fritte
Tomatenbrot mit Sesamsamen, Piemonteser Fassona Rindfleisch, Cheddar Käse,
Eisbergsalat und Barbecue Sauce
Serviert mit Pommes frites

Movie Green Vegan Burger | 28.-       1, 5, 6, 10
Pane agli spinaci e semi di zucca, Beyond meat, rucola, salsa di senape - agave e pomodoro 
servito con patate fritte
Spinatbrot mit Kürbiskernen, Beyond Meat, Rucola, Senf - Agave Sauce und Tomaten.
Serviert mit Pommes frites

SPECIAL BURGERS

Pardo burger I 33.-            1, 5, 7  
Pane leopardato con tartare di manzo, mozzarella di bufala, avocado e insalata iceberg  
Leopard-Brot mit  Rindstartare, Büffelmozzarella, Avocado und Iceberg Salat
 
Pulled pork burger           1, 3, 5, 7      
Pane agli spinaci e semi di zucca, salsa al cetriolo, 
aneto, lime e cavolo bianco stufato 
Burger mit Spinat Brot und Kürbiskerne, Gurken Sauce, Dill, 
Lime und gedünsteter Weisskohl

con Pulled pork / mit Pulled pork | 29.-

con Pulled pork Planted / mit Pulled pork Planted | 29.-

MOVIE BURGERS

Allergie e intolleranze

Invitiamo la nostra spettabile clientela, in caso di allergie, intolleranze o reazioni indesiderate ad ingredienti alimentari, 
di volersi annunciare al personale di sevizio prima dell’ordine, affinché possa consigliarvi e proporvi alimenti idonei.

Wir bitten unsere geschätzten Kunden, die Allergien, Unverträglichkeiten oder unerwünschte Reaktionen auf 
Nahrungsmittelbestandteile haben, dies dem Servicepersonal vor der Bestellung mitzuteilen, damit es sie beraten und geeignete 

vegetariano

vegetarisch

vegano

vegan

aglio

Knoblauch

senza glutine

glutenfrei

piccante

Scharf

senza lattosio

laktosefrei



Caesar Salad



Insalata di stagione | 9.50        9, 10
La migliore insalata di stagione 
Saisonaler Gartensalat 

Insalata dell’orto | 15.-        9, 10
Insalatona ricca con verdure fresche e semi di girasole e zucca
Grosser Salat mit frischem Gemüse und Sonnenblumen- und Kürbiskernen

Insalata dell'orto con tonno e uovo | 18.50      3, 4, 9, 10
Insalatona ricca con verdure fresche, semi di girasole e zucca, tonno, uovo sodo e olive taggiasche
Grosser Salat mit frischem Gemüse und Sonnenblumen- und Kürbiskernen mit Thunfisch, Ei und Oliven 

Caesar Salad | 23.-        1, 3, 5, 6, 7, 11
Insalata con pollo marinato alla giapponese fritto, pancetta e scaglie di grana
servito con maionese al wasabi
Salat mit mariniertem und frittiertem Poulet nach japanischer Art Speck und Grana 
serviert mit Wasabi-Mayonnaise

Insalata caprese | 19.-          7
Insalata di pomodorini cherry tricolore, mozzarella di bufala e basilico 
Cherry Tomaten Tricolore mit Büffelmozzarella und Basilikum

Movie Beef Tartar 90 gr | 23.-  /  180 gr | 32.-     1, 9, 10
Tartare di manzo con le sue guarnizioni servito con focaccia 
Rindtartare mit Beilagen serviert mit Focaccia

Gamberetti pil-pil | 11.90         2     
Gamberetti con paprika piccante e aglio 
Garnelen mit scharfer Paprika und Knoblauch

Carpaccio di bresaola | 23.-       7
Bresaola con sedano, grana e emulsione di limone
Bresaola mit Selleri, Grana und Zitronen Emulsion

Prosciutto, melone e anguria | 22.-
Insalata di melone e anguria con prosciutto crudo nostrano 
Melonen und Wassermelonen Salat mit Tessiner Rohschinken 

Gazpacho Andaluso | 13.-       1
Gazpacho Andaluso con le sue guarnizioni
Gazpacho Andaluz mit seinen Beilagen

Vitello tonnato | 29.-        3, 4
Vitello cotto al forno servito con salsa tonnata, fiori di capperi e patate fritte
Kalbsfleisch im Ofen gegart serviert mit Tonnato Sauce, Kapernäpfel und Pommes frites

INSALATE 

ANTIPASTI 



Pokè tonno / salmone | 19.90        3, 6, 11
Riso bianco, edamame, alghe wakame, avocado, germogli di soia, semi di sesamo
Thunfisch/Lachs/ sautierter Garnelen/Reis, Edamame, Wakame-Algen, 
Avocado, Sojasprossen, Sesamsamen

Pokè Planted chicken | 18.90        5
Riso bianco, edamame, mango, cavolo rosso, zucchine, arachidi tostati
Reis, Gurken, Cherry Tomaten, Baby-Spinat, Parmesanspäne, Kürbiskernen

Salse a scelta / Saucen nach Wahl

Salsa di soia          1, 6
Sojasauce

Salsa di soia senza glutine       6
Sojasauce Glutenfrei

Spicy mango

Salsa allo yogurt         7
Joghurtsauce

Salsa ponzu          1, 6
Ponzu sauce

Salsa teriyaki          1, 6
teriyaki sauce

POKÈ





Alla norma | 19.-        1, 7
Pomodoro, ricotta salata, melanzane, aglio e basilico
Mit Tomaten, gesalzener Ricotta, Auberginen, Knoblauch und Basilikum

Alla carbonara | 22.-        1, 3, 5, 7
Tuorlo d’uovo, pecorino e guanciale  
Ei, Käse-Sauce und Speck

All’amatriciana | 22.-          1, 5, 7
Guanciale, cipolla, salsa di pomodoro e pecorino   
Speck, Zwiebeln, Tomaten-Sauce und Schafkäse

Gamberetti di fiume, zucchine e zafferano | 25.-     1, 2, 7
Gamberetti di fiume, zucchine, panna e zafferano   
Flusskrebse, Zucchini, Rahm und Safran

Crudaiola | 20.-         1, 7
Pomodori datterini, mozzarella e basilico
Datteltomaten, Mozzarella und Basilikum

Bolognese | 21.-            1, 7, 9
Ragù alla bolognese fatto in casa 
Hausgemachter Bolognese Sauce

Orecchio d’elefante | 39.-       1, 3, 5
Impanatona di maiale di 300 grammi servita con patate fritte
Paniertes Schweineschnitzel von 300 gr. Serviert mit Pommes frites

Cordon Bleu 300 gr | 32.-  /  600 gr | 46.-      7
Carne di maiale impanata ripiena di prosciutto cotto 
e formaggio nostrano servito con patate fritte e verdure di stagione
Paniertes Schweinefleisch gefüllt mit gekochtem Schinken und Tessiner 
Käse Serviert mit Pommes frites und Gemüse

Tagliata di manzo | 42.-        7
Ribeye di manzo con rucola, pomodorini cherry e scaglie di grana
Ribeye - Rindssteak mit Rucola, Cherry Tomaten und Grana Käse

Frittura di calamari e gamberi con verdure in pastella | 36.-    1, 2
Frittierte Calamari, Garnelen und Gemüse

Pasta di Gragnano
La nostra pasta di Gragnano è di elevata qualità e viene cotta al momento.
Puoi scegliere tra spaghetti, penne e paccheri. Disponibilità anche di pasta senza glutine.
Unsere Gragnano-Pasta ist von höchster Qualität und wird frisch gekocht. Sie können auswählen zwischen 
Spaghetti, Penne oder Paccheri. Wir haben auch Gluten freie Penne.

PASTA  & GNOCCHI

CARNE & PESCE  



Orecchio d’elefante



Gyoza fatti in casa serviti con salsa di tara e insalata di cavolo (5 pz.)   
Hausgemachte Gyoza serviert mit Tara Sauce und japanischem Kohlsalat (5 Stk.)

Verdure e tofu / Gemüse und Tofu | 16.-      1, 6, 11
Carne di maiale e cavolo / Schweinefleisch und Kohl | 16.-   1, 6, 11

Yakisoba 
Spaghetti tradizionali giapponesi
Traditionelle Japanische Spaghetti gebraten mit

Verdure / Gemüse | 22.-
Verdure e gamberi / Gemüse und Garnelen | 25.-    1, 2, 6, 11
Verdure e macinato di manzo / Gemüse und Rind Hackfleisch | 25.-  1, 6, 11 
  
Curry massaman         5
Al latte di cocco, con cipolle, patate e arachidi, servito con riso Jasmin 
mit Kokosmilch, Kartoffeln und Erdnüssen, serviert mit Jasmin Reis
con pollo / mit Poulet | 27.-       5
con quorn / mit Quorn | 27.-       3, 5
 
Sapporo Rich Miso Ramen con spaghetti giapponesi | 28.-     1, 3, 5, 6, 11
Brodo a base di miso, maiale arrosto "Char siu", verdure 
e uovo marinato
Sapporo Rich Miso Ramen mit Japanischen Spaghetti, Miso Suppe, 
gebratenes Schweinefleisch Char siu, Gemüse und mariniertes Ei

Sapporo Rich Miso Vegetarian Ramen con spaghetti giapponesi | 28.-  1, 3, 5, 6, 11
Brodo vegetariano a base di miso, quorn, verdure e uovo marinato
Sapporo Rich Miso vegetarian Ramen mit Japanischen Spaghetti, vegetarische
Miso Suppe, Quorn, Gemüse und mariniertes Ei 

DAL MONDO 



Sapporo Rich Miso Ramen





Shabu Shabu, una fondue tipica della tradizione Giapponese. Carne affettata finemente, frutti di mare 
e pesce cotti in 2 brodi accompagnati da verdure accuratamente selezionate. Brodo chiaro a base di miso, 
brodo scuro a base di soia. La carne e le verdure vengono da voi preparate a tavola in base ai vostri gusti 
e preferenze personali, condite con salse tipiche a scelta (salsa di sesamo, salsa ponzu e salsa teriyaki)
(minimo due persone – su prenotazione) | 49.- a persona    1, 2, 4, 6, 9, 11

Shabu Shabu, ein traditionelles japanisches Fondue. Fein geschnittenes Fleisch, Meeresfrüchte und Fisch, gekocht in 
2 Suppen, serviert mit sorgfältig ausgewähltem Gemüse. Die helle Suppe mit Miso, die dunkle Suppe ist mit Soja. Das 
Fleisch und die Gemüse werden von ihnen am Tisch nach ihrem persönlichen Geschmack und Ihren Vorlieben zube-
reitet und mit den typischen Saucen Ihrer Wahl (Sesam Sauce, Ponzu Sauce und Teriyaki Sauce) gewürzt. (minimum 
zwei Personen – nur auf Vorbestellung)

LA SPECIALITÀ CHE 
TROVI SOLO AL MOVIE 

Shabu Shabu



Focaccia | 11.-         1
Olio, sale e rosmarino
Olivenöl, Salz und Rosmarin

Marinara | 13.-         1
Pomodoro, aglio e origano
Tomaten, Knoblauch und Oregano

Margherita | 15.50        1, 7
Pomodoro, mozzarella e basilico
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Napoli | 18.-         1, 4, 7
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere e origano
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, schwarze Oliven und Oregano 

Notte bianca | 21.-        1, 7
Mozzarella, pancetta, pistacchio, avocado e salsa teryiaki 
Mozzarella, Speck, Pistazien, Avocado und Teriyaki Sauce

Carpaccio | 24.-        1, 7
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, rucola, grana e olio al limone
Tomaten, Mozzarella, Rinds Carpaccio, Rucola, Grana und Olivenöl mit Zitrone

Parmigiana | 21.-        1, 7    
Pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate e scaglie di grana
Tomaten, Mozzarella, grillierte Auberginen und Grana Käse

Vegetariana | 21.50        1, 7
Pomodoro, mozzarella e verdure grigliate
Tomaten, Mozzarella und grilliertes Gemüse

Prosciutto e funghi | 21.50        1, 7
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken und Pilzen

4 Stagioni | 22.-        1, 7
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi e olive
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilzen, Artischocken und Oliven

Diavola | 22.50          1, 7
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante e erba cipollina 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami und Schnittlauch

Tonno e cipolle | 22.50        1, 4, 7
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle di Tropea
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Tropea Zwiebeln

Movie | 23.50          1
Focaccia, prosciutto crudo, pomodorini cherry e rucola
Focaccia mit rohem Schinken, Cherry Tomaten und Rucola

Calzone | 23.50         1, 7
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e uovo
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilzen und Ei

Bufalina | 24.-         1, 7
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodori cherry, basilico e origano
Tomaten, Büffelmozzarella, Cherry Tomaten, Basilikum und Oregano

PIZZA & PINSA
Disponibilità di mozzarella senza lattosio e pizza senza glutine
Wir haben auch Laktosefreie Mozzarella und glutenfreie Pizza





Iscriviti alle nostre pagine Facebook per 
esser sempre informato sulle nostre attività

Movie - Locarno
PalaCinema - enjoyARENA
 
Se sei stato veramente bene e non sai come 
ringraziarci, lasciaci una recensione su 
Tripadvisor

Grazie per il tuo supporto,
speriamo di rivederci presto!

Provenienza della carne 
e del pesce

Prosciutto cotto: Svizzera
Prosciutto crudo: Svizzera, Italia
Salame dolce: Svizzera, Italia
Salame piccante: Italia
Pancetta: Italia, Svizzera
Bresaola: Italia,
Speck: Italia, Svizzera
Pollo: Svizzera
Manzo: Svizzera, Paraguay, 
Germania, Italia
Vitello: Svizzera
Maiale: Svizzera
Fassona: Italia
Gamberi: Vietnam, Ecuador
Salmone: Norvegia, Svezia, Italia
Ricciola: Australia, Olanda
Tonno: Oceano Pacifico
Polpo: Marocco
Branzino: Grecia
Anguilla: Cina
Granchio: Indonesia

Herkunft Fleisch 
und Fisch

Gekochter Schinken: Schweiz
Rohschinken: Schweiz, Italien
Salami: Schweiz, Italien
Scharfe Salami: Italien
Schweinebauch: Italien, Schweiz
Bresaola: Italien
Speck: Italien, Schweiz
Geflügel: Schweiz
Rind: Schweiz, Paraguay, 
Deutschland, Italien
Kalb: Schweiz
Schwein: Schweiz
Fassona: Italien
Garnelen: Vietnam, Ecuador
Lachs: Norwegen, Schweden, Italien
Bernsteinmakrele: Australien, Holland
Thunfisch: Pazifischer Ozean
Oktopus: Marokko
Wolfsbarsch: Griechenland
Aalfisch: China
Krabbenfleisch: Indonesien


